
KARTE
Speise

SUPPEN&SALATE

T O M A T E N S U P P E
mit Sahnehäubchen

T A G E S S U P P E

6 . 5 0

5 . 5 0

BEILAGEN

B U N T E R  S A L A T
mittelgroß

S A L A T P L A T T E
mit Feta & Oliven 
mit Putenbruststreifen

8 . 5 0

1 5 . 5 0

K L E I N E R  G E M .
S A L A T

5 . 9 0

 5 . 9 0

5 . 5 0

HAUPTSPEISE

W I E N E R
K A L B S C H N I T Z E L
paniert, mit Pommes

S C H N I T Z E L  
W I E N E R  A R T
Schwein, paniert, mit Pommes

2 5 . 9 0

K L .  2 2 . 9 0

1 8 . 9 0

K L .  1 6 . 9 0

R A H M S C H N I T Z E L
Schwein, natur, mit
Spätzle und Rahmsoße

1 8 . 9 0

K L .  1 6 . 9 0

J Ä G E R S C H N I T Z E L
Schwein, mit Rahmsoße, Spätzle
Pilzen und Käse überbacken

2 1 . 9 0

K L .  1 9 . 9 0

H I R S C H G U L A S C H
mit Serviettenknödel
und Mischpilzen

2 3 . 9 0

K L .  2 1 . 9 0

Z W I E B E L R O S T -
B R A T E N
vom Rumpsteak, mit
Portweinzwiebelsoße, 
gerösteten Zwiebeln und Spätzle

2 6 . 9 0

K L .  2 3 . 9 0

5 . 9 0

S O S S E N

Bratensoße
Rahmsoße
Pilzrahmsoße
Pfefferrahmsoße

1 . 9 0

R U M P S T E A K
mit Kräuterbutter oder
Pfefferrahmsoße und
Bratkaroffeln

2 8 . 9 0

Z A N D E R F I L E T
mit Tagliatelle, Pesto 
und Kirschtomaten

Wir berechnen für Umbestellungen 0,80€, auf Bratkartoffeln (mit Speck) 1,50€

Kleiner Gem. Salat oder Port. Gemüse zur Hauptspeise je nur 3,90€

1 8 . 5 0

 3 . 9 0

2 . 5 0

2 5 . 9 0

gemischtes Gemüse (mit Hollandaise)
hausgemachte Spätzle                           
Pommes                                               
Bratkartoffeln (mit Speck)

5 . 5 0

1 . 9 0



K Ä S E S P Ä T Z L E
mit Röstzwiebeln

S E R V I E T T E N K N Ö D E L
mit Mischpilzen in
Sahnesoße

 1 4 . 9 0

K L .  1 2 . 9 0

1 4 . 9 0  

P F I F F E R L I N G S U P P E
Cremesuppe mit Speck 
und Sahnhäubchen
S C H W E I N E S C H N I T Z E L
mit Pfifferlingsoße à la Crème 
und hausgemachten Spätzle

 7 . 5 0  

KARTE
Speise

P U T E N S C H N I T Z E L
paniert, mit Pommes

1 1 . 9 0

P U T E N S C H N I T Z E L
natur, mit Spätzle und Rahmsoße

1 1 . 9 0

S P Ä T Z L E
mit Rahmsosse

6 . 5 0

P I R A T E N T E L L E R
ein leerer Teller den du auf einer
Piratenfahrt bei deinen Elternfüllen kannst! 

K O S T E T  N I X

VEGETARISCH SAISONALES

KINDER

2 1 . 9 0

DESSERT

6 . 9 0

Hausgemacht
K U G E L  E I S
Vanille, Schokolade, Erdbeere

1 . 7 0

6 . 4 0

C R È M E  B R Û L É E

C O U P  D E N M A R K
drei Kugeln Vanille mit 
Schokosauce und Sahne

S C H W E I Z E R B E C H E R
drei Kugeln Vanille mit 
Eierlikör und Sahne

E I S F L Ö C K C H E N

Eine Kugel deiner Wahl mit Sauce,
Sahne und Smarties

6 . 9 0

2 . 7 0

T A G L I A T E L L E
mit Pfifferlingsoße à la Crème 
wahlweise mit oder ohne Speck

 2 5 . 9 0

K L .  2 2 . 9 0



KARTE
BIER

G A N T E R
Pils
Radler
Urtrunk, naturtrübes Pils 
Hefeweizen hell 
Hefeweizen dunkel Fl.
Magisch dunkel Fl.

R O T H A U S

Tannenzäpfle Fl.

ALKOHOLFREIES

A L K O H O L F R E I E S  B I E R

Hefeweizen Fl.
naturtrübes Pils Fl.
naturtrübes Radler

1 . 7 0        2 . 9 0

1 . 7 0        2 . 9 0

2 . 4 0        4 . 1 0

2 . 4 0        4 . 1 0

2 . 4 0        4 . 1 0

 2 . 4 0        4 . 1 0

2 . 5 0              

2 . 8 0

    2 . 2 0

4 . 2 0

       

S A F T  /  S C H O R L E      

Apfel
Johannisbeere
Orange
Traube 

Eistee
Tafelwasser
Coca-Cola, Zero
Spezi
Fanta
Sprite
Bitter Lemon Fl. 0,2l
Malzbier Fl. 0,3l
Leitungswasser 0,5l
Mineralwasser Flasche 0,75l

Getränke

0 . 2 L     0 . 4 L0 . 3 L     0 . 5 L

3 . 6 0                  

             4 . 7 0                 

3 . 6 0                  

             4 . 7 0                 

3 . 6 0        4 . 7 0

3 . 6 0        4 . 7 0

3 . 7 0        4 . 8 0

3 . 6 0        4 . 7 0

       4 . 7 0

      3 . 6 0              

         

2 . 1 0        3 . 7 0

2 . 4 0        4 . 1 0

2 . 2 0        3 . 9 0

2 . 4 0  ( F L )        4 . 1 0

     

A L K O H O L F R E I

Fl. Piccolo 0,25l
Fl. Sekt 0,7l
Martini bianco
Campari, Soda oder Orange
Aperol Spritz

     5 . 8 0

  1 4 . 5 0

  5 . 2 0

5 . 2 0

  7 . 5 0

     

APERITIF&SEKT WEINSCHORLE
0 . 2 5 L

  3 . 6 0

  3 . 9 0

  3 . 7 0

   3 . 7 0

 7 . 0 0

  

Weinschorle weiß
Weinschorle rot, Spätburgunder
Weißherbstschorle
Rieslingschorle
Schorle 0,5l



Tasse Kaffee
Milchkaffee
Cappuccino
Espresso
dopp. Espresso
Irish Coffee

     4 . 6 0

      2 . 4 0

 3 . 8 0

4 . 8 0

5 . 5 0

        

HEISSE GETRÄNKE

SPIRITUOSEN

  2 . 3 0

  2 . 3 0

  2 . 3 0

   2 . 3 0

2 . 3 0

2 . 3 0

3 . 6 0

     

Hefeschnaps                                          
Kräuterschnaps                              
Kirschwasser                                    
Jägermeister                                        
Baileys                                          
Ramazotti                                         
Wodka Belvedere                     

2  C L

  2 . 3 0

  2 . 8 0

  2 . 8 0

   2 . 3 0

2 . 3 0

2 . 3 0

2 . 8 0

     

KARTE
Getränke

Latte Macchiato
Tasse Tee

Heiße Schokolade
Pott Kaffee

Tee mit Rum

     2 . 9 0

  3 . 6 0

  3 . 6 0

2 . 9 0

4 . 4 0

 6 . 0 0

   

 Obstwasser
 Mirabellenwasser

Williams-Christ
 Fernet-Brance

 Schwarzwaldteufe
 Haselnusslikör

 Williams-Christ Likör

FLASCHEN WEIN

  1 6 . 5 0

  1 4 . 5 0

  1 4 . 5 0

1 5 . 0 0

1 5 . 0 0

     

Riesling 1l
Weißburgunder 1l
Gutedel 1l
Sauvignon Blanc 0,75l
Ruländer 0,75l

Spätburgunder 1l
Merlot “Rosenkranz” 0,75l

Neroamaro Primitivo 0,75l
Spätburgunder Weißherbst 1l

1 6 . 5 0

1 6 . 5 0

  1 8 . 5 0

1 6 . 5 0

     



WEISSWEIN

R I E S L I N G  Q . B . A  

Riesling hat einen mittelhohen Ertrag von 
ca,60-11hl / ha. Er kann Winter- fröste bis -25°C
vertragen, stellt aber sehr hohe Ansprüche an seine Lage

trocken, Restzucker 5,0 g/l  Säure 5,8 g/l

W E I S S E R  B U R G U N D E R  Q . B . A  trocken, Restzucker 5,7 g/l  Säure 6,6 g/l

Eine Mutation des Grauburgunders, er darf auch zur
Herstellung von Champagner verwendet werden

G U T E D E L  Q . B . A  trocken, Restzucker 4,5 g/l  Säure 6,0 g/l
mild, Restzucker 12,7 g/l  Säure 5,7 g/l

Ein leichter süffiger Wein, 
gilt als eine der ältesten Rebsorten  0 . 1 L     0 . 2 5 L     0 . 5 L

 2 . 8 0       4 . 9 0       8 . 4 0       

S A U V I G N O N  B L A N C  Q . B . A  

Gehört zu den 20 am häufigsten angebauten 
Rebsorten der Welt

trocken, Restzucker 3,9 g/l  Säure 6,4 g/l

 2 . 8 0       4 . 9 0       8 . 4 0       

 0 . 1 L     0 . 2 5 L     0 . 5 L

 0 . 1 L     0 . 2 5 L     0 . 5 L

 3 . 2 0       5 . 6 0       9 . 6 0       

 0 . 1 L     0 . 2 5 L     0 . 5 L

 3 . 2 0       5 . 6 0       9 . 6 0       

KARTE
Wein



S P Ä T B U R G U N D E R  Q . B . A  

Spätburgunder wird in Baden auf ca. 5700
Hektar Rebfläche angebaut

M E R L O T  “ R O S E N K R A N Z ” trocken, Restzucker 3,0 g/l  Säure 4,4 g/l

Der Name Merlot kommt von Merle (Franz. Amsel) 
und soll auf die Vorliebe der Amseln für diese 
Trauben hinweisen

3 . 5 0      6 . 6 0      1 1 . 4 0       

N E G R O A M A R O  P R I M I T I V O halb trocken, Restzucker 14,6 g/l  Säure 5,7 g/l

Ein leichter süffiger Wein, 
gilt als eine der ältesten Rebsorten 4 . 0 0       7 . 2 0      1 2 . 7 0       

trocken, Restzucker 5,8 g/l  Säure 4,9 g/l
mild, Restzucker 15,8 g/l  Säure 5,5 g/l

S P Ä T B U R G U N D E R  W E I S S H E R B S T

Ein Spätburgunder, der nach Weißweinart 
hergestellt wird

mild, Restzucker 16,8 g/l  Säure 6,1 g/l

ROSÉWEIN

 0 . 1 L     0 . 2 5 L     0 . 5 L

 3 . 2 0       5 . 6 0       9 . 6 0       

 0 . 1 L     0 . 2 5 L     0 . 5 L

 0 . 1 L     0 . 2 5 L     0 . 5 L

 0 . 1 L     0 . 2 5 L     0 . 5 L

 3 . 2 0       5 . 6 0       9 . 6 0       

KARTE
Wein
ROTWEIN



Menu
Dishes

SOUPS&SALADS

T O M A T O S O U P
with whipped cream

S O U P  O F  T H E  D A Y

6 . 5 0

5 . 5 0

SIDE DISHES

M I X E D  S A L A D
midsize
L A R G E  S A L A D P L A T E
with Feta & Olivs 
with Turkey strips

8 . 5 0

1 5 . 5 0

S M A L L  M I X E D
S A L A D

5 . 9 0

 5 . 9 0

5 . 5 0

MAIN DISHES

V I E N N A  V E A L C U T L E T
breaded, with chips

V I E N N E S  S T Y L E
C U T L E T
Pork, breaded with chips

2 5 . 9 0

S M L .  2 2 . 9 0

1 8 . 9 0

S M L .  1 6 . 9 0

P O R K  C U T L E T
with egg noodles and
creamy gravy sauce

1 8 . 9 0

S M L .  1 6 . 9 0

H U N T E R  S T Y L E
Pork, in creamy gravy sauce
and egg noodles 

2 1 . 9 0

S M L .  1 9 . 9 0

D E E R  G O U L A S H
with mushrooms and
bread dumplings

2 3 . 9 0

S M L .  2 1 . 9 0

R O A S T  B E E F
with Portwine-Onion sauce
and german noodles

2 6 . 9 0

S M L .  2 3 . 9 0

5 . 9 0

S A U C E S

Gravy sauce
creamy Gravy sauce
Mushroom gravy sauce
Pepper Gravy sauce

1 . 9 0

R U M P S T E A K
with frieded potatos (bacon)
optionally with herbed butter or
pepper gravy sauce

2 8 . 9 0

P I K E - P E R C H  F I L E T
with pasta, pesto and 
cherry tomatos

We charge for changingside dishes 0,80€, for fried potatos (with Bacon) 1,50€

for every main dish small mixed salad or vegetables only 3,90€

1 8 . 5 0

 3 . 9 0

2 . 5 0

2 5 . 9 0

steamed Vegetables (with Hollandaise)
homemade Spätzle (egg noodles)                           
Chips                                               
fried Potatos (with bacon)

5 . 5 0

1 . 9 0



C H E E S Y - C R E A M Y
N O O D L E S

with roasted Onions

B R E A D  D U M P L I N G S
with mushrooms and
cream sauce

 1 4 . 9 0

S M L .  1 2 . 9 0

1 4 . 9 0  

C H A N T E R E L L E S
creme soup with bacon and
whipped creme

P O R K  C U T L E T
with chanterellessauce à la crème
and homemade spätzle (eggnoodles)

 7 . 5 0  

T U R K E Y  C U T L E T
breaded, with chips

1 1 . 9 0

T U R K E Y  C U T L E T
with Spätzle and creamy Gravysauce

1 1 . 9 0

S P Ä T Z L E
Egg noodles with creamy Gravysauce

6 . 5 0

L I T T L E  P I R A T E
You get an empty plate and capture 
delicious food from the others

F R E E

VEGETARIAN SEASONAL

KIDS

2 1 . 9 0

DESSERT

6 . 9 0

Homemade
I C E C R E A M  S C O O P  
Vanilla, Chocolade, Strawberry

1 . 7 0

6 . 4 0

C R È M E  B R Û L É E

C O U P  D E N M A R K
three scoops of Vanilla with 
Chocolatesauce and Whippedcream

S W I S S ’ S  S U N D A E
three scoops of Vanilla with 
Eggnog and Whippedcream

S M A L L  S U N D A E
One Scoop of your choice with sauce, 
Smarties and Whippedcream

6 . 9 0

2 . 7 0

Menu
Dishes

T A G L I A T E L L E
with chanterellessauce à la crème
with or without bacon

 2 5 . 9 0

S M L .  2 2 . 9 0



MENU
BEER

G A N T E R
Beer
Shandy, beer with sprite
Urtrunk, unfiltered beer 
Weissbeer, light 
Weissbeer, dark Btl.
Dark Maltbeer Btl.

R O T H A U S

Tannenzäpfle Btl. beer

ALCOHOLFREE

A L C O H O L F R E E  B E E R

Weissbeer Btl.
Unfiltered beer Btl.
Unfiltered shady

1 . 7 0        2 . 9 0

1 . 7 0        2 . 9 0

2 . 4 0        4 . 1 0

2 . 4 0        4 . 1 0

2 . 4 0        4 . 1 0

 2 . 4 0        4 . 1 0

2 . 5 0              

2 . 8 0

    2 . 2 0

4 . 2 0

       

J U I C E  /  S P R I T Z     

Apple
Black currant
Orange
Grape 

Icetea
Water
Coca-Cola, Zero
Spezi
Fanta
Sprite
Bitter Lemon Btl. 0,2l
Maltbeer Btl. 0,3l
Tapwater 0,5l
Bottle of Water 0,75l

Drinks

0 . 2 L     0 . 4 L0 . 3 L     0 . 5 L

3 . 6 0                  

             4 . 7 0                 

3 . 6 0                  

             4 . 7 0                 

3 . 6 0        4 . 7 0

3 . 6 0        4 . 7 0

3 . 7 0        4 . 8 0

3 . 6 0        4 . 7 0

       4 . 7 0

      3 . 6 0              

         

2 . 1 0        3 . 7 0

2 . 4 0        4 . 1 0

2 . 2 0        3 . 9 0

2 . 4 0  ( B T L )        4 . 1 0

     

A L C O H O L F R E E

Btl. Piccolo 0,25l
Btl. Sparkling Wine 0,7l
Martini bianco
Campari, Soda or Orange
Aperol Spritz

     5 . 8 0

  1 4 . 5 0

  5 . 2 0

5 . 2 0

  7 . 5 0

     

APERITIF WINE SPRITZ
0 . 2 5 L

  3 . 6 0

  3 . 9 0

  3 . 7 0

   3 . 7 0

 7 . 0 0

  

Winespritz white
Winespritz red, Spätburgunder
Winespritze rose
Rieslingspritz
Large Spritz 0,5l



Cup of Coffee
Coffee with milk
Cappuccino
Espresso
double Espresso
Irish Coffee

     4 . 6 0

      2 . 4 0

 3 . 8 0

4 . 8 0

5 . 5 0

        

HOT DRINKS

SHOTS

  2 . 3 0

  2 . 3 0

  2 . 3 0

   2 . 3 0

2 . 3 0

2 . 3 0

3 . 6 0

     

Yeastshot                                          
Herbshot                              
Cherryshot                                    
Jägermeister                                        
Baileys                                          
Ramazotti                                         
Wodka Belvedere                     

2  C L
  2 . 3 0

  2 . 8 0

  2 . 8 0

   2 . 3 0

2 . 3 0

2 . 3 0

2 . 8 0

     

MENU
Drinks

Latte Macchiato
Cup of Tea

Hot Chocolate
Large Coffee

Tea with Rum

     2 . 9 0

  3 . 6 0

  3 . 6 0

2 . 9 0

4 . 4 0

6 . 0 0

       

 Fruitshot
 Mirabelleshot

Williams-Christ, Pearshot
 Fernet-Brance

 Herbal Blackforest Devil
 Hazelnutliqueur

 Williams-Christ, Pearliqueur

WINE BOTTLE

  1 6 . 5 0

  1 4 . 5 0

  1 4 . 5 0

1 5 . 0 0

1 5 . 0 0

     

Riesling 1l
Weißburgunder 1l
Gutedel 1l
Sauvignon Blanc 0,75l
Ruländer 0,75l

Spätburgunder 1l
Merlot “Rosenkranz” 0,75l

Neroamaro Primitivo 0,75l
Spätburgunder Weißherbst 1l

1 6 . 5 0

1 6 . 5 0

  1 8 . 5 0

1 6 . 5 0

     



WHITE WINE

R I E S L I N G  Q . B . A  

Riesling yields are medium, at approx. 60–110 hl/ha.
It can withstand winter frosts down to -25°C,
but requires excellent vineyard locations.

dry, Residual sugar 5,0 g/l  Acid 5,8 g/l

W E I S S E R  B U R G U N D E R  Q . B . A  dry, Residual sugar 5,7 g/l  Acid 6,6 g/l

A mutation of Pinot Gris,
it is also permitted in the production of Champagne.

G U T E D E L  Q . B . A  dry, Residual sugar 4,5 g/l  Acid 6,0 g/l
med. sweet, Residual sugar 12,7 g/l  Acid 5,7 g/l

A light and easy-drinking wine,
considered one of the oldest grape varieties.  0 . 1 L     0 . 2 5 L     0 . 5 L

 2 . 8 0       4 . 9 0       8 . 4 0       

S A U V I G N O N  B L A N C  Q . B . A  

One of the 20 most widely planted
grape varieties in the world.

dry, Residual sugar 3,9 g/l  Acid 6,4 g/l

 2 . 8 0       4 . 9 0       8 . 4 0       

 0 . 1 L     0 . 2 5 L     0 . 5 L

 0 . 1 L     0 . 2 5 L     0 . 5 L

 3 . 2 0       5 . 6 0       9 . 6 0       

 0 . 1 L     0 . 2 5 L     0 . 5 L

 3 . 2 0       5 . 6 0       9 . 6 0       

MENU
Wine



S P Ä T B U R G U N D E R  Q . B . A  

Pinot Noir is cultivated on around
5,700 hectares of vineyard area in Baden.

M E R L O T  “ R O S E N K R A N Z ” dry, Residual sugar 3,0 g/l  Acid 4,4 g/l

The name Merlot derives from Merle 
(French for blackbird), referring to the birds’ 
fondness for these grapes.

3 . 5 0      6 . 6 0      1 1 . 4 0       

N E G R O A M A R O  P R I M I T I V O med. dry, Residual sugar 14,6 g/l  Acid 5,7 g/l

A light and easy-drinking wine,
considered one of the oldest grape varieties. 4 . 0 0       7 . 2 0      1 2 . 7 0       

dry, Residual sugar 5,8 g/l  Acid 4,9 g/l
med. sweet, Residual sugar 15,8 g/l  Acid 5,5 g/l

S P Ä T B U R G U N D E R  
W E I S S H E R B S T

A Pinot Noir,
produced in the style of a white wine.

med.sweet, Residual sugar 16,8 g/l  Acid 6,1 g/l

ROSÉWINE

 0 . 1 L     0 . 2 5 L     0 . 5 L

 3 . 2 0       5 . 6 0       9 . 6 0       

 0 . 1 L     0 . 2 5 L     0 . 5 L

 0 . 1 L     0 . 2 5 L     0 . 5 L

 0 . 1 L     0 . 2 5 L     0 . 5 L

 3 . 2 0       5 . 6 0       9 . 6 0       

MENU
Wine

RED WINE


	Speise
	KARTE
	SUPPEN&SALATE
	HAUPTSPEISE
	TOMATENSUPPE
	mit Sahnehäubchen
	TAGESSUPPE
	KLEINER GEM. SALAT
	BUNTER SALAT

	mittelgroß
	SALATPLATTE

	mit Feta & Oliven  mit Putenbruststreifen

	BEILAGEN
	gemischtes Gemüse (mit Hollandaise) hausgemachte Spätzle                            Pommes                                                Bratkartoffeln (mit Speck)
	SOSSEN

	Bratensoße Rahmsoße Pilzrahmsoße Pfefferrahmsoße
	WIENER KALBSCHNITZEL

	paniert, mit Pommes
	SCHNITZEL  WIENER ART

	Schwein, paniert, mit Pommes
	RAHMSCHNITZEL

	Schwein, natur, mit Spätzle und Rahmsoße
	JÄGERSCHNITZEL

	Schwein, mit Rahmsoße, Spätzle Pilzen und Käse überbacken
	HIRSCHGULASCH

	mit Serviettenknödel und Mischpilzen
	ZWIEBELROST-BRATEN

	vom Rumpsteak, mit Portweinzwiebelsoße,  gerösteten Zwiebeln und Spätzle
	RUMPSTEAK

	mit Kräuterbutter oder Pfefferrahmsoße und Bratkaroffeln
	ZANDERFILET

	mit Tagliatelle, Pesto  und Kirschtomaten
	Wir berechnen für Umbestellungen 0,80€, auf Bratkartoffeln (mit Speck) 1,50€ Kleiner Gem. Salat oder Port. Gemüse zur Hauptspeise je nur 3,90€



	Speise
	KARTE
	VEGETARISCH
	SAISONALES
	KÄSESPÄTZLE
	mit Röstzwiebeln
	SERVIETTENKNÖDEL

	mit Mischpilzen in Sahnesoße
	PFIFFERLINGSUPPE

	Cremesuppe mit Speck  und Sahnhäubchen
	SCHWEINESCHNITZEL

	mit Pfifferlingsoße à la Crème  und hausgemachten Spätzle
	TAGLIATELLE

	mit Pfifferlingsoße à la Crème  wahlweise mit oder ohne Speck

	KINDER
	DESSERT
	PUTENSCHNITZEL
	paniert, mit Pommes
	PUTENSCHNITZEL

	natur, mit Spätzle und Rahmsoße
	SPÄTZLE

	mit Rahmsosse
	PIRATENTELLER

	ein leerer Teller den du auf einer Piratenfahrt bei deinen Elternfüllen kannst!
	CRÈME BRÛLÉE

	Hausgemacht
	KUGEL EIS

	Vanille, Schokolade, Erdbeere
	COUP DENMARK

	drei Kugeln Vanille mit  Schokosauce und Sahne
	SCHWEIZERBECHER

	drei Kugeln Vanille mit  Eierlikör und Sahne
	EISFLÖCKCHEN

	Eine Kugel deiner Wahl mit Sauce, Sahne und Smarties



	Getränke
	KARTE
	BIER
	ALKOHOLFREIES
	0.3L    0.5L
	GANTER
	Pils Radler Urtrunk, naturtrübes Pils  Hefeweizen hell  Hefeweizen dunkel Fl. Magisch dunkel Fl.
	ROTHAUS

	Tannenzäpfle Fl.
	3.60
	ALKOHOLFREIES BIER

	Hefeweizen Fl. naturtrübes Pils Fl. naturtrübes Radler
	4.70
	3.60
	4.70
	0.2L    0.4L
	ALKOHOLFREI

	Eistee Tafelwasser Coca-Cola, Zero Spezi Fanta Sprite Bitter Lemon Fl. 0,2l Malzbier Fl. 0,3l Leitungswasser 0,5l Mineralwasser Flasche 0,75l
	SAFT / SCHORLE

	Apfel Johannisbeere Orange Traube

	APERITIF&SEKT
	WEINSCHORLE
	0.25L
	Fl. Piccolo 0,25l Fl. Sekt 0,7l Martini bianco Campari, Soda oder Orange Aperol Spritz
	Weinschorle weiß Weinschorle rot, Spätburgunder Weißherbstschorle Rieslingschorle Schorle 0,5l



	Getränke
	KARTE
	SPIRITUOSEN
	2 CL
	Hefeschnaps                                           Kräuterschnaps                               Kirschwasser                                     Jägermeister                                         Baileys                                           Ramazotti                                          Wodka Belvedere
	Obstwasser  Mirabellenwasser Williams-Christ  Fernet-Brance  Schwarzwaldteufe  Haselnusslikör  Williams-Christ Likör

	HEISSE GETRÄNKE
	Tasse Kaffee Milchkaffee Cappuccino Espresso dopp. Espresso Irish Coffee
	Latte Macchiato Tasse Tee Heiße Schokolade Pott Kaffee Tee mit Rum

	FLASCHEN WEIN
	Riesling 1l Weißburgunder 1l Gutedel 1l Sauvignon Blanc 0,75l Ruländer 0,75l
	Spätburgunder 1l Merlot “Rosenkranz” 0,75l Neroamaro Primitivo 0,75l Spätburgunder Weißherbst 1l



	Wein
	KARTE
	WEISSWEIN
	RIESLING Q.B.A
	trocken, Restzucker 5,0 g/l  Säure 5,8 g/l
	Riesling hat einen mittelhohen Ertrag von  ca,60-11hl / ha. Er kann Winter- fröste bis -25°C vertragen, stellt aber sehr hohe Ansprüche an seine Lage
	0.1L    0.25L    0.5L

	trocken, Restzucker 5,7 g/l  Säure 6,6 g/l
	WEISSER BURGUNDER Q.B.A

	Eine Mutation des Grauburgunders, er darf auch zur Herstellung von Champagner verwendet werden
	0.1L    0.25L    0.5L

	trocken, Restzucker 4,5 g/l  Säure 6,0 g/l mild, Restzucker 12,7 g/l  Säure 5,7 g/l
	GUTEDEL Q.B.A

	Ein leichter süffiger Wein,  gilt als eine der ältesten Rebsorten
	0.1L    0.25L    0.5L
	SAUVIGNON BLANC Q.B.A

	trocken, Restzucker 3,9 g/l  Säure 6,4 g/l
	Gehört zu den 20 am häufigsten angebauten  Rebsorten der Welt
	0.1L    0.25L    0.5L




	Wein
	KARTE
	ROTWEIN
	SPÄTBURGUNDER Q.B.A
	trocken, Restzucker 5,8 g/l  Säure 4,9 g/l mild, Restzucker 15,8 g/l  Säure 5,5 g/l
	Spätburgunder wird in Baden auf ca. 5700 Hektar Rebfläche angebaut
	0.1L    0.25L    0.5L

	trocken, Restzucker 3,0 g/l  Säure 4,4 g/l
	MERLOT “ROSENKRANZ”

	Der Name Merlot kommt von Merle (Franz. Amsel)  und soll auf die Vorliebe der Amseln für diese  Trauben hinweisen
	0.1L    0.25L    0.5L
	NEGROAMARO PRIMITIVO

	halb trocken, Restzucker 14,6 g/l  Säure 5,7 g/l
	Ein leichter süffiger Wein,  gilt als eine der ältesten Rebsorten
	0.1L    0.25L    0.5L


	ROSÉWEIN
	mild, Restzucker 16,8 g/l  Säure 6,1 g/l
	SPÄTBURGUNDER WEISSHERBST

	Ein Spätburgunder, der nach Weißweinart  hergestellt wird
	0.1L    0.25L    0.5L




	Dishes
	Menu
	SOUPS&SALADS
	MAIN DISHES
	TOMATOSOUP
	with whipped cream
	SOUP OF THE DAY
	SMALL MIXED SALAD
	MIXED SALAD

	midsize
	LARGE SALADPLATE

	with Feta & Olivs  with Turkey strips

	SIDE DISHES
	steamed Vegetables (with Hollandaise) homemade Spätzle (egg noodles)                            Chips                                                fried Potatos (with bacon)
	SAUCES

	Gravy sauce creamy Gravy sauce Mushroom gravy sauce Pepper Gravy sauce
	VIENNA VEALCUTLET

	breaded, with chips
	VIENNES STYLE CUTLET

	Pork, breaded with chips
	PORK CUTLET

	with egg noodles and creamy gravy sauce
	HUNTER STYLE

	Pork, in creamy gravy sauce and egg noodles
	DEER GOULASH

	with mushrooms and bread dumplings
	ROAST BEEF

	with Portwine-Onion sauce and german noodles
	RUMPSTEAK

	with frieded potatos (bacon) optionally with herbed butter or pepper gravy sauce
	PIKE-PERCH FILET

	with pasta, pesto and  cherry tomatos
	We charge for changingside dishes 0,80€, for fried potatos (with Bacon) 1,50€ for every main dish small mixed salad or vegetables only 3,90€



	Dishes
	Menu
	VEGETARIAN
	SEASONAL
	CHEESY-CREAMY NOODLES
	with roasted Onions
	BREAD DUMPLINGS

	with mushrooms and cream sauce
	CHANTERELLES

	creme soup with bacon and whipped creme
	PORK CUTLET

	with chanterellessauce à la crème and homemade spätzle (eggnoodles)
	TAGLIATELLE

	with chanterellessauce à la crème with or without bacon

	KIDS
	DESSERT
	TURKEY CUTLET
	breaded, with chips
	TURKEY CUTLET

	with Spätzle and creamy Gravysauce
	SPÄTZLE

	Egg noodles with creamy Gravysauce
	LITTLE PIRATE

	You get an empty plate and capture  delicious food from the others
	CRÈME BRÛLÉE

	Homemade
	ICECREAM SCOOP

	Vanilla, Chocolade, Strawberry
	COUP DENMARK

	three scoops of Vanilla with  Chocolatesauce and Whippedcream
	SWISS’S SUNDAE

	three scoops of Vanilla with  Eggnog and Whippedcream
	SMALL SUNDAE

	One Scoop of your choice with sauce,  Smarties and Whippedcream



	Drinks
	MENU
	BEER
	ALCOHOLFREE
	0.3L    0.5L
	GANTER
	Beer Shandy, beer with sprite Urtrunk, unfiltered beer  Weissbeer, light  Weissbeer, dark Btl. Dark Maltbeer Btl.
	ROTHAUS

	Tannenzäpfle Btl. beer
	3.60
	ALCOHOLFREE BEER

	Weissbeer Btl. Unfiltered beer Btl. Unfiltered shady
	4.70
	3.60
	4.70
	0.2L    0.4L
	ALCOHOLFREE

	Icetea Water Coca-Cola, Zero Spezi Fanta Sprite Bitter Lemon Btl. 0,2l Maltbeer Btl. 0,3l Tapwater 0,5l Bottle of Water 0,75l
	JUICE / SPRITZ

	Apple Black currant Orange Grape

	APERITIF
	WINE SPRITZ
	0.25L
	Btl. Piccolo 0,25l Btl. Sparkling Wine 0,7l Martini bianco Campari, Soda or Orange Aperol Spritz
	Winespritz white Winespritz red, Spätburgunder Winespritze rose Rieslingspritz Large Spritz 0,5l



	Drinks
	MENU
	SHOTS
	2 CL
	Yeastshot                                           Herbshot                               Cherryshot                                     Jägermeister                                         Baileys                                           Ramazotti                                          Wodka Belvedere
	Fruitshot  Mirabelleshot Williams-Christ, Pearshot  Fernet-Brance  Herbal Blackforest Devil  Hazelnutliqueur  Williams-Christ, Pearliqueur

	HOT DRINKS
	Cup of Coffee Coffee with milk Cappuccino Espresso double Espresso Irish Coffee
	Latte Macchiato Cup of Tea Hot Chocolate Large Coffee Tea with Rum

	WINE BOTTLE
	Riesling 1l Weißburgunder 1l Gutedel 1l Sauvignon Blanc 0,75l Ruländer 0,75l
	Spätburgunder 1l Merlot “Rosenkranz” 0,75l Neroamaro Primitivo 0,75l Spätburgunder Weißherbst 1l



	Wine
	MENU
	WHITE WINE
	RIESLING Q.B.A
	dry, Residual sugar 5,0 g/l  Acid 5,8 g/l
	Riesling yields are medium, at approx. 60–110 hl/ha. It can withstand winter frosts down to -25°C, but requires excellent vineyard locations.
	0.1L    0.25L    0.5L

	dry, Residual sugar 5,7 g/l  Acid 6,6 g/l
	WEISSER BURGUNDER Q.B.A

	A mutation of Pinot Gris, it is also permitted in the production of Champagne.
	0.1L    0.25L    0.5L

	dry, Residual sugar 4,5 g/l  Acid 6,0 g/l med. sweet, Residual sugar 12,7 g/l  Acid 5,7 g/l
	GUTEDEL Q.B.A

	A light and easy-drinking wine, considered one of the oldest grape varieties.
	0.1L    0.25L    0.5L
	SAUVIGNON BLANC Q.B.A

	dry, Residual sugar 3,9 g/l  Acid 6,4 g/l
	One of the 20 most widely planted grape varieties in the world.
	0.1L    0.25L    0.5L




	Wine
	MENU
	RED WINE
	SPÄTBURGUNDER Q.B.A
	dry, Residual sugar 5,8 g/l  Acid 4,9 g/l med. sweet, Residual sugar 15,8 g/l  Acid 5,5 g/l
	Pinot Noir is cultivated on around 5,700 hectares of vineyard area in Baden.
	0.1L    0.25L    0.5L

	dry, Residual sugar 3,0 g/l  Acid 4,4 g/l
	MERLOT “ROSENKRANZ”

	The name Merlot derives from Merle  (French for blackbird), referring to the birds’  fondness for these grapes.
	0.1L    0.25L    0.5L
	NEGROAMARO PRIMITIVO

	med. dry, Residual sugar 14,6 g/l  Acid 5,7 g/l
	A light and easy-drinking wine, considered one of the oldest grape varieties.
	0.1L    0.25L    0.5L


	ROSÉWINE
	med.sweet, Residual sugar 16,8 g/l  Acid 6,1 g/l
	SPÄTBURGUNDER  WEISSHERBST
	0.1L    0.25L    0.5L


	A Pinot Noir, produced in the style of a white wine.




